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HERKUNFT

Der Saulheimer Grauburgunder steht fir strengste
Hand-Selektion bei der Lese und wachst in den
kalksteinhaltigsten Spitzenparzellen der Saulheimer
Lage ,Holle".

AUSBAU

Nach selektiver Lese in mehreren Schritten nach der
Reifestufe der Trauben wurden die Beeren im Keller
leicht angequetscht und flr 18 Stunden in ihrem Saft
stehen gelassen, um die feinen an Rosen erinnernde
Aromen aus den Beerenschalen zu extrahieren. Durch
die Maischestandzeit erhielt der Wein auch eine
wunderschdne leicht rosé-goldene Farbe. Dieser
extraktreiche Grauburgunder wurde mit natirlichen
Hefen vergoren und lagerte bis Ende Juli etwa 10
Monate ohne Schwefel auf der vollen Hefe und wurde
Anfang August 2023 mit minimaler Schwefelgabe
abgeflllt. Der Ausbau erfolgte im traditionellen 1200l
Eichenholz-"Stlickfass".
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BESCHREIBUNG
In der Nase zeigt er rauchige, kernige Zige mit
feinen Aromen von Rosenbliten und gelben Friichten
= | unterlegt. Am Gaumen wirkt er cremig und reif und

: wird von einer salzigen Mineralitdt getragen. Hinzu
kommt eine feine Holzwirze, die dieses flissige
Kunstwerk abrundet. Im Abgang fordert dieser
Spitzen-Grauburgunder den Gaumen und spielt seine
cremig-hefige Lange aus.

JamesSuckling.com, Jahrgang 2022: 95 Punkte



Weingut Thorle GbR Am Norenberg 0 D-55291 Saulheim www.thoerle-wein.de



