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SILVANER 2022

Weingut Thérle GbR

HERKUNFT

Die direkte Ausrichtung der Probstey nach Siden hin,
Steigungen von bis zu 25% und ihre tiefe Lage von
120 bis 170 Gber NN sind Garant flr Spitzenweine.
Der Boden ist gepragt durch Tonmergel, Kalkstein
und gelben Meeressand. Durch den geziigelten
Wuchs auf kargem Boden reifen bis zur Weinlese an
unseren dltesten Silvanerreben besonders
kleinbeerige und hocharomatische Trauben.

AUSBAU

Nach sehr spater selektiver Lese wurden die Beeren
im Keller leicht angequetscht und fiir 8 Stunden in
ihrem Saft stehen gelassen, um eine bessere
Aromaextraktion zu erreichen. Die Vergarung des
Weins ist in 500 Liter Eichenfass- Tonneaux und im
traditionellen Stickfass mit natirlichen Hefen aus
dem Weinberg spontan erfolgt. Nach 10 Monaten
Vollhefelagerung erfolgte die Abflllung im August
2025.

BESCHREIBUNG

In der Nase Aromen von reifer Aprikose, Mirabelle,
Quitte, Nissen und etwas Rauch. Am Gaumen ein
Hauch von Krdutrigkeit und cremiger Wirze,
untermalt von vielen salzigen Komponenten vom
Kalksteinboden der Probstey.
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